
Corso di assaggio dell’olio di oliva 

Si comunica che l’Istituto tecnico agrario ITET Campedelli intende organizzare un corso tecnico-
professionale di assaggio dell’olio di oliva, dedicato a tutti coloro che intendono approfondire le
tematiche relative al mondo dell’olio e dell’olivicoltura, da produttori ed esperti di settore, a ristoratori e
a tutte le persone appassionate.
Grazie ai nostri docenti, sarà possibile scoprire le diverse tecniche di assaggio per il riconoscimento delle
caratteristiche organolettiche utili per la determinazione della qualità dell’olio e le conoscenze
necessarie per la realizzazione di un olio di alta qualità, a partire dalla gestione dell’oliveto al frantoio.
Il corso si terrà nella sede scolastica di Via Nicola Fabrizi, per una durata di 4 incontri da 2 ore ciascuno,
dalle ore 18:00 alle ore 20:00, al costo totale di 80€.
Il calendario degli incontri e le modalità di pagamento verranno forniti successivamente una volta
raccolte tutte le adesioni. Per ragioni organizzative, il corso verrà avviato con un minimo di 10
partecipanti.

Le iscrizioni dovranno pervenire entro e non oltre il 27/04/2025
Per ulteriori informazioni è possibile scrivere all’indirizzo email 
luis00400q@istruzione.it o chiamare al numero di telefono 0583-62454.
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